Vragen vleeskwaliteit
1. Wat kunnen een fokker en een vleesvarkenshouder doen ter voorkoming van PSE-vlees?

2. Wat kunnen de transporteur en het slachthuis doen ter voorkoming van PSE- vlees?

3. Is PSE opgenomen in de uitbetaling? Waarom wel/niet?

4. Kan PSE-vlees nog wel gebruikt worden voor verdere verwerking en/of consumptie?

5. Hoe komt het dat DFD-vlees bij varkens minder voorkomt?

6. Noem de vetoplosbare vitamines.
7. Noem drie essentiële vetzuren. Wat kan het gevolg zijn van een tekort aan dergelijke vetzuren?

8. Als je spek lang bewaart, kan het bederven (dat geldt bijvoorbeeld ook voor roomboter). Wat gebeurt er dan met het vet en hoe noemt men dat?

9. Is de marmering al opgenomen in de uitbetaling?

10. Leg uit waarom een grote variatie voor het kenmerk intramusculair vet de selectie hierop makkelijker maakt.

